
PSG 400 E Unidade de Pulverização Pneumática com interruptor

de fim de curso

Fabricante : partnership

Número de produto:
PS5010 

Description

Unidade de Pulverização
Pneumática

paramáquinas de fundição sob
pressão em câmaraquente

Modelo PSG 400 E

Dirija unidade de acionamento
pneumático vertical

Stroke 400mm

Sistema de pulverização 1 circuito de pulverização para
lubrificante

1 circuito de sopro

Sensor de posição cominterruptor limitador

Escala de entrega incluindo cabo de ligação de 5m

conector para máquina de
fundição sob pressão

manual
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Adaptado para máquinas de
fundição sob pressão

de 200kN a 500kN de força de
bloqueio

Descrição

O sistema de pulverização automática PSG contribui com uma parte
essencial para garantir condições de produção constantes para as máquinas
de fundição sob pressão em câmara quente.

Vantagens:

Construção robusta e adequada à fundição sob pressão.
A mais alta qualidade de fundição sob pressão devido à formação
ideal de uma película de desmoldante
Operação e ajuste do fio disponível sistema de controle da máquina
Feito na Alemanha

Opções:

Estativador alto ajustável com junta giratória
Sistema de controle da unidade de pulverização separada

Prazo de entrega mediante solicitação

Preço mediante solicitação

Sujeito a modificações técnicas.
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